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	PLAN DE SANEAMIENTO BÁSICO AMBIENTAL. 
Versión 8.0




1. OBJETIVO
Identificar los agentes y factores de riesgos que afecten los recursos naturales y a los trabajadores de Aguas del Huila S. E.S.P, así mismo determinar y aplicar las medidas de control mediante la verificación periódica contemplando las disposiciones básicas como: el suministro de agua potable, baños y servicios sanitarios, control de plagas y roedores y manejo adecuado de basuras. 


2. ALCANCE

Este documento aplica para todas las áreas, ambientes y empleados vinculados a AGUAS DEL HUILA S.A E.S.P.

3. RESPONSABILIDADES	
Alta Dirección de AGUAS DEL HUILA S.A E.S.P.


4. DEFINICIONES

· Saneamiento básico: Conjunto de acciones, técnicas y socioeconómicas de salud pública que tienen por objetivo alcanzar niveles crecientes de salubridad ambiental. Comprende el manejo sanitario del agua potable, las aguas residuales, los residuos orgánicos tales como las excretas y residuos alimenticios, los residuos sólidos y el comportamiento higiénico que reduce los riesgos para la salud y previene la contaminación. Tiene por finalidad la promoción y el mejoramiento de condiciones de vida.

· Protección Ambiental: Conjunto de medidas que se toman a nivel público y privado para cuidar nuestro hábitat natural, preservándolo del deterioro y la contaminación. Impedir o limitar la tala de árboles, dar un mejor tratamiento a los residuos, prohibir la caza de animales en peligro de extinción, reducir el consumo de energía, de pesticidas, de combustibles y otros contaminantes, minimizar los ruidos, no arrojar basura, reciclarla, son algunas de esas medidas, que en la práctica y ante la falta de conciencia de la población, deben imponerse por vía legal con las consiguientes sanciones, para quienes violen las normas de protección.


· Agua potable: Es aquélla que puede beberse sin peligro, pues no provoca ningún daño para la salud. Muy por el contrario, es la bebida ideal para nuestro organismo. Antes de tomarla, el agua de ríos, lagos y otras fuentes debe ser potabilizada, que significa purificar o depurar.

· Plaga: Son todos aquellos animales que compiten con el hombre en la búsqueda de agua y alimentos, invadiendo los espacios en los que se desarrollan las actividades humanas. Su presencia resulta molesta y desagradable, pudiendo dañar estructuras o bienes, y constituyen uno de los más importantes vectores para la propagación de enfermedades, entre las que se destacan las enfermedades transmitidas por alimentos (ETA).

· ETA: Enfermedad de carácter infeccioso o tóxico que es causada, o se cree que es causada por el consumo de alimentos o agua contaminada. 

· Roedor: Orden de mamíferos caracterizados por poseer un único par de dientes incisivos de gran tamaño, de crecimiento continuo; son generalmente de pequeña envergadura, con el cuerpo cubierto de pelo y vegetarianos. Los roedores (ratas, ratones) pueden transmitir enfermedades si tienen acceso a los lugares donde se almacenan comestibles, siendo la aparición de excremento señal de su presencia. Estos animales llevan gérmenes patógenos, causantes de enfermedades, en sus patas, piel y aparato intestinal, ya que suelen andar y alimentarse en basureros y cloacas, constituyendo así un importante foco de infección.

· Manejo de basuras: El término manejo de residuos o basuras se usa para designar al control humano de recolección, tratamiento y eliminación de los diferentes tipos de desechos. Estas acciones son a los efectos de reducir el nivel de impacto negativo de los residuos sobre el medio ambiente y la sociedad.

· Limpieza: Es la acción y efecto de quitar la suciedad, las imperfecciones o los defectos de algo; permitiendo que un lugar quede sin aquello que le es perjudicial.
· Desinfección: Es el proceso mediante el cual, se usan sustancias desinfectantes, se limpia y acondiciona un espacio para su apropiado uso. De este modo se evita la presencia de bacterias o virus que pueden causar infecciones de diverso tipo así como también enfermedades, alergias o condiciones de salud serias.


5. CONDICIONES GENERALES

5.1 NORMATIVA DE REFERENCIA
-Ley 9 de 1979 
-Resolución 2400 de 1979


5.2 MATRIZ CONTROL Y VIGILANCIA DEL SANEAMIENTO BÁSICO

	FACTOR A CONTROLAR
	
MANEJO
	
DESCRIPCIÓN
	
OBSERVACIONES

	

SUMINISTRO DE AGUA POTABLE
	Se cuenta con dispensadores de agua potable para el consumo directo en el área de la cafeteria 
	El personal de serviciso generales son los encargados de llevar al personal de la empresa el agua proveniente del dispensador para su posterior consumo.
	La empresa cuenta con el sistema de acueducto y alcantarillado del municipio.

	




BAÑOS Y SERVICIOS SANITARIOS
	Aguas del Huila cuenta para los empleados con 1 baño de uso exclusivo para la gerencia, 2 baños para las mujeres, y 2 baños para los hombres . Para un total de 5 baños.
	· Baño 1 Hombres cuenta con (1 orinal, 1 inodoro y 1 lavamanos)
· Baño 2 Mujeres cuenta 2 inodoros y 1 Lavamanos)
· Baño 3 Hombres cuenta con 1 inodoro y 1 lavamanos)
· Baño 2 Mujeres cuenta 1 inodoro y 1 Lavamanos).
· Baño Gerencia cuenta con 1 Inodoro y 1 lavamanos.

	Los baños están enchapados con baldosa y se mantienen en buenas condiciones higiénicas.

	
CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES
	Para llevar a cabo el proceso de control de plagas y roedores se realiza la fumigación a la empresa.  
	Se contrata una empresa especializada en el tratamiento contra insectos, roedores, plagas, entre otras, para que realice el trabajo de fumigación en la empresa. 
	El proceso de fumigación se realiza cada 2 meses.

	

MANEJO ADECUADO DE BASURAS
	Dentro de la empresa hay puntos ecológicos para la separación de residuos potencialmente aprovechables.
En áreas administrativas se cuenta con canecas clasificadoras.
	Se cuenta con un sitio de almacenamiento temporal de recolección del material reciclado. Este material se almacena temporalmente y luego se aprovecha.
	La basura que no se puede recuperar se deja a disposición de las empresas recolectoras de basuras. 







6. PROCEDIMIENTO 
Las actividades del plan de saneamiento básico son: 
	ACTIVIDAD
	CONTENIDO

	

LAVADO Y DESINFECCIÓN DE TANQUES DE ALMACENAMIENTO DE AGUA.

	
· Responsable de la actividad
· Certificados de procedimientos para el lavado y desinfección de tanques.
· Cronograma anual de programación de lavado y desinfección de tanques.


	LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN DE BAÑOS, OFICINAS Y ÁREAS COMUNES.

	
· Responsable de la actividad 
· Instalaciones incluidas (paredes, pisos, baterías sanitarias, oficinas, áreas comunes, entre otras).
· Frecuencia de la actividad de limpieza y desinfección (semanal o mensual, semestral o anual).
· Descripción del  sitio de almacenamiento  básico de insumos de aseo y rotulado de las sustancias químicas empleadas.
· Descripción de los procedimientos de limpieza y desinfección que desarrolla la persona encargada que incluya:

Indumentaria utilizada para realizar la actividad.
Insumos empleados especificando dosis y naturaleza química del producto.
Desinfectantes
Aromatizantes
Desengrasantes
Jabones o detergentes
Escobas, traperos, trapos, esponjas, estropajos, baldes.




 6.1 PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA:
 
Procedimiento que permite la remoción física de la materia orgánica y/o suciedad de las instalaciones de una empresa, algunas de estas actividades son:

· Lavado
· Trapeado
· Sacudido


6. 2 PROCEDIMIENTO DE  DESINFECCIÓN: 

Procedimiento que elimina los microorganismos patógenos con excepción de las endoesporas. Se  lleva a cabo con insumos químicos  como:

· Desinfectantes de Alto Nivel.
· Desinfectantes de Nivel Intermedio. 
· Desinfectantes de Bajo Nivel 


6.3  PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS
 
Que tiene como objetivo la prevención de forma periódica y eficaz de la posible aparición y/o proliferación de roedores y vectores (ratas, ratones, moscas, mosquitos, cucarachas, entre otros.). Así mismo busca eliminar las fuentes contaminantes que ofrezcan perjuicios para la salud de tipo alimentario, entérico, parasitosis, intoxicaciones e infecciones de  los usuarios de la empresa.

El programa de control de plagas debe incluir:

· Cronograma de programación de fumigación, desinfección, desratización, desinsectación.
· Certificado de control de plagas de una empresa certificada. 


6.4 PRÁCTICAS DE HIGIENE Y MEDIDAS DE PROTECCIÓN PERSONAL

Todo el personal del área de Cafeteria que trabaja en la manipulación de alimentos, debe adoptar las prácticas higiénicas y medidas de protección que a continuación se establecen:
· Higiene de manos por lo  menos cada 30 minutos o cada vez que se presente un cambio de actividad.
· Baño diario como mínimo una vez al día y/o cada vez que el trabajo lo exija.
· Uso de la dotación completa de trabajo. (Delantal color claro, tapabocas, guantes, zapato antideslizantes y cerrado).
· Mantener el cabello recogido y completamente cubierto por una malla o cofia
· Mantener las unas cortas, limpias y sin esmalte.
· No utilizar joyas, pulseras en el momento de manipular los alimentos.
· No se permite fumar, comer o masticas chicles en el momento de la manipulación de los alimentos.
· Los trabajadores no deben hablar, toser o respirar sobre los alimentos o utensilios utilizados en la cocina.
· Buen estado locativo de enchapes, ventilación, iluminación, superficies, muebles, equipos, dotación, almacenamiento de alimentos e insumos y utensilios de cocina.

Nota: La autoridad sanitaria encargada vigilará el cumplimiento de todos estos aspectos en cualquier momento.


7. REGISTROS

· FORMATO DE INVENTARIO DE REDES HIDROSANITARIAS
· FORMATO DE CRONOGRAMA DE SANEAMIENTO



8. CONTROL DE CAMBIOS

	FECHA
	VERSIÓN
	OBSERVACIÓN/CAMBIO
	RESPONSABLE

	1/02/2016
	1.0
	Primera Emisión Implementación del SG-SST
	JCBB

	1/02/2017
	2.0
	Se ajustan Procesos y Procedimientos
	JCBB

	2/02/2018
	 3.0 
	Revisión por la Gerencia (No hay Cambios).
	JCBB

	3/02/2020
	 4.0 
	Se ajustan Procesos y Procedimientos
	JCBB

	4/02/2022
	 5.0 
	Revisión por la Gerencia (No hay Cambios).
	JCBB

	5/02/2024
	 6.0 
	Se ajustan Procesos y Procedimientos
	JCBB

	6/02/2025
	 7.0 
	Se Cambio el Logo Institucional 
	JCBB

	7/07/2026
	 8.0 
	Se Retira el Logo de Calidad.
	JCBB
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